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Du 15/06/2026 au 19/06/2026

Menus

Salade iceberg - Vinaigrette
Boulettes au boeuf - Sauce tomate
/Boulettes végétariennes - Sauce tomate

Macaronis Bio @
Emmental Bio rapé @
Créme dessert caramel HVE au lait de la ferme de Chambon région ©©

Taboulé (semoule Bio) Estival @
Beignet de calamars a la romaine
Chou fleur CE2 persillé &)

Yaourt Bio sucré @

Nectarine

Salade de concombres - sauce fromage blanc aux herbes
Pastatchiche sauce bolognaise végétarienne
Pilat d'Or des 4 fermes

Compote fraiche pomme Bio cerise &

Cake du chef a I'emmental et tomate
Sauté de poulet (régional) @ - Sauce au jus

JPoisson blanc meuniére MsC™)
Ratatouille

Yaourt Bio aromatisé aux mires de la GAEC des 2 rivieres @@
Banane @

Vendredi

D sio @ produit labellisé © Régional



